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New Gluten World kot zgleden projekt za pridobitev sredstev iz instrumenta za majhna in srednja podjetja
New Gluten World, podjetje univerze v Foggiji v Italiji je za novo tehnologijo za proizvodnjo pšenične moke brez glutena z varnim in naravnim procesom, ki ni škodljiv za okolje, dobilo evropska sredstva iz druge faze instrumenta za majhna in srednja podjetja v okviru programa za znanost in inovacije Obzorje 2020. Evropska komisija ga predstavlja kot enega od zglednih prejemnikov teh sredstev.
Ta tehnologija je zanimiva zato, ker je po izdelkih brez glutena precej povpraševanja, saj je 30 odstotkov Evropejcev občutljivih na gluten. Okus in živil brez glutena, ki so zdaj na trgu, ni enak okusu živil z glutenom. Raziskovalci v podjetju New Gluten World glutena iz moke ne bodo odstranili, odstranili bodo le strupene alergene, ki jih vsebuje gluten v moki. Moka bo tako ohranila vse svoje lastnosti.
Metodologijo, s katero nameravajo nadomestiti sedanja brezglutenska živila, so patentirali v 105 državah po vsem svetu. Z laboratorijskimi raziskavami so začeli leta 2010.
Koristne informacije:
· Spletna stran New Gluten World z informacijami o projektu:
· http://www.newglutenworld.it/?lang=en
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